
11月の図書館カレンダー お知らせ
■ 休館日開館時間　10 時～18 時

■材料（４人分）
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日 開始時間 イベント

11/7土 14：00 お話会（たんぽぽ）

11/11水 11：00 赤ちゃんと楽しむお話会
（図書館スタッフ）

11/14土
11：00 お話会（あいうえおはなし会）

14：30 お話会（絵本ミュージカル）

11/15日 15：00 親子deシネマ「おしりたんてい　
ププッうたがわれたけいじ」

11/17火 11：00 図書館deシネマ
「仕掛人・藤枝梅安」

11/21土 14：00 お話会（ぷぷら）

11/28土 11：00 お話会（ピノキオ文庫）
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電子図書館

最新の情報は公式ホーム
ページから確認できます。
問○○
�○図書館　　☎ 201-5000
歴史資料館☎ 201-0999
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町の特産品で手軽においしく
鶏肉のでかにんにくみそ焼き

　10月27日～11月９日は秋の読書週間です。　10月27日～11月９日は秋の読書週間です。
図書館では皆さんが好きな「推し本」を募集し図書館では皆さんが好きな「推し本」を募集し
ます。用紙に記入後、カウンターに提出すると、ます。用紙に記入後、カウンターに提出すると、
しおりをプレゼントします。しおりをプレゼントします。

秋の読書週間 館内イベント秋の読書週間 館内イベント
「あなた「あなたのの推し推し本本  教えてください」 教えてください」

　江戸時代の古文書をひも解きながら、地域　江戸時代の古文書をひも解きながら、地域
を支えた庄屋の仕事に焦点を当て、福岡藩とを支えた庄屋の仕事に焦点を当て、福岡藩と
村との間で奮闘する姿や、当時の遠賀郡の状村との間で奮闘する姿や、当時の遠賀郡の状
況などを紹介します。況などを紹介します。入場無料・申込不要です。入場無料・申込不要です。
ときとき　11/5木～29 日10時～18時　11/5木～29 日10時～18時
ところところ　歴史資料館町民ギャラリー　歴史資料館町民ギャラリー

【講演会】【講演会】
ときとき　11/14土10時30分～正午　11/14土10時30分～正午
ところところ　図書館視聴覚ホール　図書館視聴覚ホール
内�容内�容　三つの「　三つの「筑筑

ち く ぜ ん の く に ぞ く ふ ど きち く ぜ ん の く に ぞ く ふ ど き

前国続風土記前国続風土記」に見る江戸」に見る江戸
時代の水巻町時代の水巻町

講�師講�師　　有有
あ り まあ り ま

馬馬守守
まもるまもる

さん（水巻町文化財保護委員・八さん（水巻町文化財保護委員・八
幡郷土史会会員）幡郷土史会会員）

定員定員　30人程度　30人程度
費用費用　無料　無料
申�込方法申�込方法　電話または歴史資料館の窓口で申　電話または歴史資料館の窓口で申
し込んでください。し込んでください。

【ギャラリートーク】【ギャラリートーク】
　学芸員が展示内容を解説します。入場無料・　学芸員が展示内容を解説します。入場無料・
申込不要です。申込不要です。
ときとき　11/14土・21土14時から30分程度　11/14土・21土14時から30分程度
ところところ　歴史資料館町民ギャラリー　歴史資料館町民ギャラリー

古文書が語る古文書が語る
　　水巻の江戸時代展　　水巻の江戸時代展

今月の新刊
一般書

児童書

なにコレ日本奇景
えぬびい 写真・文
河出書房新社

これはただのおりがみ
rekko さく
Gakken

問問○○図書館図書館

問問○○歴史資料館歴史資料館

作成
：食
生活改

善推進会　139kcal　塩分1.0g

■作り方
①�Ａの調味料を全て混ぜておく。
②�①に鶏肉を30分程度漬け込む。
③�シシトウのヘタを切り取っておく。
④�②を200度に予熱したオーブンにクッキン
グシートを敷き、約15分焼く。焼き上がり
の約５分前にシシトウを入れ、一緒に焼く。

⑤�鶏肉に焦げ目がついて、中まで火が通った
ら食べやすい大きさに切り、盛り付ける。
⑥�⑤の上に、小口切りしたネギと糸切り唐辛
子をかけ、シシトウを添える。

「水巻のでかにんにく万能味噌」は ICOTTO! MIZUMAKIで購入できます。。ひとこ
とポイン

ト


